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—Oques, oquetes boniques, veniu amb mi, va... que no veieu que ens desmunten

el riu? 

 —Pastoreta, deixa'ns una mica més, sispli, que nedar i fer soroll és més divertit

que esperar tant de temps a la capsa. Ves a saber amb qui ens guarden aquest

any. 

 —Ja ho tinc, què us sembla si ens inventem un joc? Dibuixem unes figures en un

tauler, com ara pous, una posada, ponts, un laberint... i potser alguna oca! 

 —Vinga mans a l'obra, qui pinta els daus?

 

 —I si ens amaguem? Com ho veus?

 -—Pffff. I on ens podem amagar?

 -—Al paller, a sota de l’herba seca,

allí no ens trobaran. Va, corre!

Afanya't!

 En aquest moment apareix la

mestressa i recull a la parella

conspiradora. Els animals remuguen.

No res, nano, es lamenta ella. Ja hi

som un altre cop.

 Au! A fer bondat, diu ell i s’acomoda

a la caixa. A esperar fins a l’any

vinent!

Tots dos descansen a la vora del nen

Jesús. De sobte, ella adverteix

moviment al pessebre i li fa un gest:

 —Pst, nano! Has vist que recullen?

Deu ser la Candela.

 —Oh! Com ha passat el temps! Si fa

no res era Santa Llúcia.

 —Doncs jo no vull pas tornar a la

caixa. Tancada allí, tant de temps,

m’avorreixo.

—L’Àngel i els Reis ja són a lloc. I

estan embolicant a Sant Josep i a la

Verge Maria. Mmm... aviat ens tocarà

a nosaltres!
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Conspiradors
D E  L U I S A  M A R Í A  M I R A L L E S  

LLETRES
C O N T E S  D E  L ’ A L U M N A T  D E  T A S T  D E  L L E T R E S

La pastora d'oques 
D ’ E M M A  V O L P I N I  R E Y E S  



S’ho ha passat d’allò més bé amb la celebració del nou nat i amb tots els

personatges que hi han concorregut. Per ella ha estat tota una descoberta, ha

ballat davant la cova i ha fet sonar la pandereta com mai, però vatua aquí que tot

ha arribat a la seva fi i ara ha de decidir si es queda a la caixa fins a l’any vinent,

fent companyia a les altres figures, o agafa la tartana i torna al seu país. Què

farà? Ella no és d’aquí.

Mireu, el pou és un pou. Amb la seva

corrioleta, la galledeta… és un pou, està

clar. I el pastor, amb el xaiet al coll i

totes les ovelles al seu voltant es veu

perfectament qui és, no es pot

confondre. O les oques, que fan veure

que neden damunt meu, són oques,

fetes a escala, realistes, gracioses...

Fixeu-vos també amb la dona que porta

la gerra i el pa; són això, tal qual: dona,

gerra, pa. Però jo no. Pla, fred, metàl·lic,

lluent, immòbil i eixut. Amb un pont que

em passa per sobre, això sí, però tan

poc creïble! La veritat, no estic bé, em

sento un impostor. I la humiliació encara

no s’ha acabat. Avui, per la Candelera,

tots faran cap a la caixa. Aquest moment

és terrible. Totes les peces i figuretes

ben desades, embolicades amb plàstic

de bombolles. Però no totes. Jo no. Jo,

fet una bola, faré cap, inexorablement, al

contenidor groc.
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Doncs ja està, toca tornar a la

capsa. Que llargs que se’m fan

aquests dos mesos, tot el dia

amagant-me pels racons, ajupit,

amb el cul a l’aire i fent de ventre

tant si en tinc ganes com si no. I si

a sobre toca compartir ofici al

pessebre amb el Trump, la Taylor

Swift, la Pantoja i el Messi. Què

voleu que us digui? És una mica

violent, que això del cagar més

aviat vol intimitat. I pitjor encara

quan ens posen fent rotllana. Així,

de cara, jo no sé què dir ni de què

parlar amb aquesta gent. A mi que

em desin a la capsa a tocar de les

bugaderes, que amb aquestes

almenys passaré deu mesos fent

safareig. Com Déu mana.

Ja som a la Candela
D E  G A I E T À  V A L S  L O A N

Vinguda del nord
D ’ A L F R E D  P É R E Z  D E  T U D E L A  M O L I N A

Impostor
D E  C A R M E  M O N T A L À  R O F E S
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Xuf
D E  D O L O R S  B A L D R I C H  P R U N E R A

Que dura aquesta experiència! Al llarg

de dues setmanes han estat aquí els

nets dels amos i tenen un gosset nou.

En tenir jo les ales de ploma, potser

em confonia amb un pollet, qui sap...

però el tenia tot el dia plantant-me

cara i bordant, fent aquells grinyols

tan estranys. Jo tan sols coneixia els

idiomes de la mula i el bou. I el gos

treia una llengua com una sardina i

em llepava tota la cara i tot el cos.

Quina mania! 

Sort que l’àvia Angeleta estava a

l’aguait i li deia: Xuf, altre cop? Deixa

l’àngel tranquil al sec lloc.

A veure on em desen aquest any,

confio que sigui a la capseta reial amb

el nen Jesús, espero que no em

col·loquin amb el bestiari que fa una

olor que no suporto, també estaria bé

amb la pastoreta Caterina, que

m’expliqui com es fa el formatge de

cabra. 

Plego
D E  L A U R A  D O M I N G O  F O N T O V A

Ja n’estic cansat, cada any és el mateix!

 Em passo deu mesos tancat en una capsa plena de pols a les golfes. Quan fa

més fred em treuen a passejar i he d’arrossegar un camell que va leeent, no us

ho podeu imaginar com en va de lent! Mitja passa al dia, com a màxim. Bé, amb

el tanoca de rei que ha de sostenir, ja m’ho crec que no vulgui córrer, no fos cas

que el fes caure i es tornés més beneit del que ja és. 

 Ara, que ja ho estan recollint tot, m’estic escapant, a poc a poc, per colar-me

dins de la capsa dels Playmobil. Desitgeu-me sort!



Ja sabeu Senyora que seguint l’Estrella,

 de Núbia a Betlem em va portar,

 amb mirra, al Nen Jesús vaig adorar. 

 Vós que sou Mare, i sempre protectora de l’amor i de la pau,

 us demano que els vostres ulls compassius, mirin i protegeixin

 el meu explotat Continent,

 farcit d’injustícies endèmiques i patiment:

 guerres, fam, pasteres, absència de comerç just,

 corrupteles.

 Que el vostre ciri il·lumini

 als incompetents amb poder,

 la gent senzilla us venera i espera

 que no els deixareu de la vostra mà.

 Oremus.
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Goig de comiat a la Verge de la Candela
D E  J A U M E  G A B A R R Ó  I  P O R T E L L A

Avui, 

quan han desat les figuretes del pessebre dins la capsa

 en faltaven unes quantes, 

en lloc de deixar-se guiar per la meva llum, 

es van quedar penjades en un núvol 

que no he trobat en el meu cel. 

Al núvol
D E  C A R M E  V I V E S  C O R B E L L A
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«Aquesta persona de la qual

parlaré és una cantant espanyola,

concretament de les terres del sud

d’Espanya. Era molt exuberant i

molt famosa. Es va casar amb una

altra persona molt coneguda, que

era boxejador. Van tenir una filla,

també molt coneguda. Amb els

anys, el matrimoni es va separar i,

després de sis anys, ella es va

tornar a casar amb una altra

persona famosa. La cantant va

gaudir de molta fama, però, amb el

pas del temps, es va posar malalta,

va patir càncer i va tenir una mort

molt sentida.» Qui és?

E N D E V I N A L L E S  R E L A C I O N A D E S  A M B  G E N T  F A M O S A ,  E S C R I T E S  P E R  L ’ A L U M N A T  D E  MEMÒRIA

Sabries dir qui és? 

Rocío Jurado

«Era futbolista, però,

malauradament, va tenir un

accident, i ja no va tornar a

caminar més. Tot i això, li van

regalar una guitarra i van veure

que tenia una gran veu per

cantar, a partir d’aquí, es va

dedicar plenament a la música.

Fou participant del concurs

Eurovisió i a més, va rodar una

pel·lícula a un dels pobles i/o

ciutat de la Comunitat

Valenciana. Hi ha un carrer que

porta el seu nom.» Qui és?
Nino Bravo

«Una dona d'origen filipí, que des de molt jove ha viscut a Espanya, es va casar

amb un cantant que començava a ser famós. Es van casar i van tenir tres fills: dos

nens i una nena. Després d'uns anys es van separar i la dona es va tornar a casar

amb un polític, amb qui també va tenir una filla. Però es va quedar vídua i, amb el

temps, es va ajuntar amb un marquès amb qui van tenir una altra filla, però va

quedar de nou vídua. Passat un temps, es va enamorar d’un escriptor molt famós,

però no es van entendre i va acabar malament. Tot i les seves separacions i les

dificultats de la seva vida personal, continua mantenint una vida molt pública i

exitosa.» Qui és?

Isabel Preysler



«La persona que descric és de

Barcelona, concretament del

Poble-sec. Va guanyar el festival

del Mediterrani. A Eurovisió no

hi va voler anar perquè no li

deixaven cantar en català. Té

tres fills, un el va tenir amb la

model Àngela i els altres dos,

amb la seva actual dona, la

Candela.»

«Va deixar el Poble-sec fa uns

80 anys aproximadament. Una

de les cançons que encara avui

dia es canta és «Paraules...».

També, «Ara que tinc 20

anys...». Ha fet cançons en

català i algunes en castellà, i de

molt bones. Avui dia, ja està

retirat». 

Qui és? 

Joan Manuel Serrat

Édith Piaf

«Era una dona molt pobre i petita, francesa. Cantava sota els ponts de la ciutat

on vivia, a París. Tenia una veu meravellosa, però va tenir una vida molt

complicada, en la qual va perdre la seva filla. En general, una dona molt

lluitadora.» Qui és? 

«Escultor de caràcter amable i

molt treballador, va dedicar gran

part de la seva vida a l'art,

especialment, a la cultura

catalana. 

A la ciutat de Valls, va esculpir

moltes obres, com ara les

figures religioses de Sant Joan i

l'esperit dels castells.»  Qui és?

Josep Busquets

«Era un savi que va descobrir la

teoria de la relativitat. Tenia un

aspecte una mica “desequilibrat”,

amb els cabells esvalotats. 

Era jueu i alemany. 

L'any 1923 va visitar Barcelona i

també va passar per l'Espluga de

Francolí de camí cap a Poblet.

Es va quedar a dinar a la fonda

'Hispànica' de l'Espluga, on va

aprofitar per fer-se fotos amb la

canalla del carrer.» Qui és?

Albert Einstein
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JOCS

I M A T G E S  D E  L ’ A L U M N A T  D E  T A R D A  D E  J O C S  I  D E  L E S  E D I T O R I A L S  D E L S  J O C S

Exploradors, crispetes i diamants

Cada divendres a dos quarts de sis de la tarda i

durant una hora, nens i nenes d’entre sis i dotze

anys es reuneixen al voltant d’un joc de taula.

Juguen, riuen i aprenen. En Jordi Climent és qui

dinamitza la trobada proposant cada setmana un

joc nou. 

La majoria dels participants gaudeixen

especialment a l’hora de temptar la sort; no és

d’estranyar, doncs, que s’emocionin amb

“Ouch!”, i és que el risc està assegurat: en girar

les cartes es poden punxar amb un cactus! Un

altre joc menys perillós i igual d’emocionant és

Popcorn dice, on els daus són crispetes, però no

totes estan ben fetes, poden sortir crues i fins i

tot cremades. A Diamant, els participants es

converteixen en exploradors dins una cova plena

d’aventures. 



10

Els participants de “Tarda de jocs” viuen una

nova expedició cada divendres. Una de les

sessions del taller (i no serà l’única) es va

dedicar a l’aualé i és que en Jordi és un expert

dels jocs de mancala. 

Sense necessitat de més pantalles, els jocs de

taula moderns, d’atzar o d’estratègia, de pocs

o de molts participants, són abraçats per

aquests nens i nenes que, tal com ells

expliquen, van demanar al Tió i als Reis Mags

jocs de taula per aquestes festes passades. 

En un món on l’individualisme té tant de pes, en

aquest taller els grans ajuden als petits, conviuen

les edats, les rialles i la diversió. 
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Van començar el setembre del 2024 i amb tan sols una tardor i una mica d’hivern

ja han jugat a més de trenta jocs. A banda dels esmentats, també trobem:

L’escala encantada, Friegas Tú, Els néts de Frankenstein, Cady Time,

Carcassone, King of Tokyo, Into the Blue, Bikini d'ou, Virus Marvel, Draftosaurus, 

Jamaica, LAMA Rock & Roll, Deep Sea Adventure, Prehistorias i Lucky Numbers,

entre altres. 

Desitgem que aquest nou taller segueixi tenint tant d’èxit com fins ara. 
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Valls Juga és un festival de
referència al Camp de Tarragona i
punt de trobada per a totes les
persones entusiastes del joc
d’arreu del país.
Un esdeveniment lúdic singular,
inclusiu, obert a tots els públics  i
d’accés gratuït.
Una celebració que va aplegar a
més de 1600 persones en la seva
primera edició, el març del 2024. 

Segona edició: Dissabte 8 de març a la Sala Kursaal de Valls

L’equip coordinador treballa al llarg de tot l’any per aconseguir fer realitat aquesta
fita i veure així complert un dels principals objectius: situar Valls en el mapa de
festivals referents del joc a Catalunya.
Valls Juga, a més, ret homenatge al Món Casteller i al patrimoni lingüístic que
aquest suposa, i és que els diferents espais i activitats del festival són batejats
amb terminologia castellera, com per exemple, “toc de matinades”, “pom de dalt”
o “fer l’aleta”, entre d’altres.

Les propostes escollides reflecteixen l’alegria,  el dinamisme  i l’entusiasme que
tot l’equip organitzador inverteix en la preparació del Festival.

I és gràcies a gràcies a l’esforç i la
col·laboració de totes les editorials,
empreses, associacions i voluntariat
que, amb la seva implicació, el seu
suport i la seva il·lusió garanteixen
que tots els assistents tinguin una
experiència memorable.

F O N T :  W W W . V A L L S J U G A . C A T

http://www.vallsjuga.cat/


El logotip del Festival és obra de l’equip de dissenyadors “Diatrenta”.
El cartell de l’edició d’enguany va a càrrec d’Albert Ventura, il·lustrador i
apassionat del món dels jocs.
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Jugues? 



The NON-SENSE GAME or EL JOC DELS DISBARATS is a peaceful and non-
competitive game. You can play the game anywhere, inside or outside, sitting or
standing. The ideal number of players is between 5-10 or even a few more. The
objective of the game is to find a non-sensical or funny answer to a question that
the first player asks. The first  player comes up with a question and whispers it in
the ear of the second, the second player responds and then asks the third player
a question and the third player responds. Players whisper questions and answers
to one another until every player has had a go. Every player now has a question
from the player on their left and an answer from the right. This is where the fun
begins as players reveal their questions and absurd answers.
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A R T I C L E  D E  L ’ A L U M N A T  D ’ANGLÈS

Traditional catalan games

MUSICAL CHAIRS is an active and
competitive game. Chairs are placed
in a row or circle. There is one less
chair than the number of players.
One person is in charge of the music
and decides when to play and when
to stop the music. When the music
stops players must race to find a
chair. The player left standing loses
and is out of the game and a chair is
removed. The game starts again. The
game continues until there is only
one chair. The player who manages
to sit on the last chair wins the game.

ARRENCARCEBES 
or PICKING ONIONS 
is a Catalan game from 19th Century. 
I used to play this when I was a little
girl. We would sit in a row and hold
each other by the waist and one
player (the farmer) would pull all the
others (the onions) one by one until
no-one was left sitting. Children used
to play this game a lot in the street, it
was a lot of fun and didn’t cost any
money.



HOPSCOTCH or LA XARRANCA is a traditional game, passed down from

generation to generation. To play you need: chalk, a stone and the desire to jump. 

1. Draw the ‘xarranca’ on the ground. 

2. Throw the stone onto the square marked 1. 

3. Hop onto all the squares except the square with a stone. 

4. Jump onto the double squares with both feet. 

5. Turn around and this time collect the stone and pass it to the next player 

6. Repeat the game by throwing the stone onto box 2,3 etc until the entire game is

completed. 

7. If you miss a square when you throw the stone or when you jump you miss a

go. 

8. Whoever completes the ‘xarranca’ or hopscotch first, wins. 

It’s a fun game to practice your balance.
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Ingredients 
100 grams of roasted almonds 

30 grams of roasted hazelnuts 

4 or 5 roasted tomatoes 

1 dried pepper ‘nyora’ 

1 head of roasted garlic 

80ml of olive oil 

A half cup of vinegar 

One sprig of parsley

Method 

1. Mix the almonds, hazelnuts, tomatoes, garlic and parsley using a blender or a

pestle and mortar. 

2. Add the oil, little by little, without stopping the blender. 

3. Finally add the vinegar, the roasted pepper ‘nyora’ and salt to taste 

4. Mix until the sauce is smooth 

This is just a guide, every family has their own recipe.
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R E C E P T A  D E  L ’ A L U M N A T  D ’ANGLÈS

Calcot sauce for four people

RECEPTES
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El secret de la meva salsa
R E C E P T A  D E  L ’ A L U M N A T  D E  C A T A L À

Ja se sap que de salses de calçot n’hi ha per a tots els gustos: de més espesses

o de més clares, que siguin ben coents o que no piquin, que es noti l’ametlla o

que sigui ben fina…

I quina és millor, més tradicional, més bona? Doncs cada família té la seva, la

que feia l’àvia o la mare, i ens hi hem adaptat. I aquesta, evidentment, sempre

serà la millor per a nosaltres.

A classe de català hem posat en comú com la fa cadascú i n’hem tret unes

quantes conclusions. Aquí les teniu.

Pel que fa a la tomaca, tothom hi està més o menys

d’acord: una per cap si és grossa i madura. I si són

tomacons, un parell per cap. Diuen que amb

tomacons queda més gustosa.

Les ametlles torrades també tenen consens: uns 50 g

per persona.

Les avellanes, però, són objecte de controvèrsia. La

meitat de la classe n’hi posa un grapadet; però, per a

l’altra meitat, d’això ni parlar-ne! Els arguments per

no posar-ne són diversos: que si l’avellana fa la salsa

oliosa, que si el gust es nota massa…

Quant als alls, la majoria només en posa d’escalivats,

un o dos per persona. N’hi ha que, encara que els

escalivin, també en treuen l’ànima, perquè no siguin

gens coents. I un parell de persones, les més

agosarades, n’afegeixen un de cru per donar-hi una

mica d’alegria.



I la nyora? Doncs n’hi ha que la posen en pols i n’hi

ha que la posen en pasta, però tothom n’hi posa.

Només una persona prefereix el pebre vermell per

substituir la nyora. I val a dir que també n’hi ha que

fan servir les dues coses: a més de nyora, hi

afegeixen pebre vermell, per donar-hi color, diuen.

On sí que tothom està d’acord és en el pa torrat o

l’ou, ingredients que fan servir més enllà de la nostra

ciutat, tal com l’hi van ensenyar al Quim Masferrer, El
Foraster, quan va visitar Rodonyà. Ningú a la classe

en posa, fins i tot troben que fer-ho seria una mena

de sacrilegi… Així que tingueu-ho en compte: a Valls,

res de res de tot això! 

I arribats a l’oli, el vinagre i la sal, doncs això va al

gust de cada casa. Fins al punt que hi ha famílies

que la deixen suau i treuen el setrill a taula perquè

cadascú se’n rectifiqui la seva. 

Ah! I no oblidem l’humil julivert, que hi aporta aquesta

frescor que tant convé en aquest àpat. Tothom a la

classe en posa. I algú apunta que ha vist per Internet

que cap a Barcelona també hi posen menta…

Nosaltres, no ho fem.

I per acabar, pel que fa a l’estona de minipímer,

també va a gustos: n’hi ha que prefereixen deixar-la

ben fina i n’hi ha que volen que es noti el gra… Ara,

tots hi estem d’acord: que s’enganxi als calçots quan

els suquem, és condició sine qua non perquè sigui

considerada una bona salsa!

Així que, la millor salsa: la de casa.
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1. En una cassola grossa, escalfa una mica d’oli d’oliva i sofregeix la ceba picada

fins que estigui transparent.

2. Afegeix-hi els alls picats i la cansalada, la costella i la botifarra. Sofregeix-ho

fins que la cansalada estigui daurada.

3. Incorpora els tomàquets madurs picats i cuina-ho a foc lent durant uns minuts

fins que el tomàquet estigui ben cuit.

4. Afegeix-hi les faves pelades i barreja-ho bé.

5. Aboca-hi el vi blanc sec i deixa que s’evapori l’alcohol uns minuts.

6. Afegeix-hi la fulla de llorer, el ramet de menta fresca i el julivert, i sal i pebre al

gust.

7. Cuina-ho a foc lent durant uns 20-30 minuts fins que les faves estiguin tendres.

Si cal, afegeix-hi una mica d’aigua o brou durant la cocció.

Bon profit!
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R E C E P T A  D E  J O A N  B O N E T  N A D A L ,  A L U M N E  D E  C A T A L À

Faves a la catalana

1 kg de faves fresques pelades

150 g de cansalada viada, un tros de

botifarra blanca i costella de porc al gust

1 ceba tendra grossa picada

1 manat d’alls tendres

2 tomàquets madurs pelats i picats

1 gotet de vi blanc sec

1 fulla de llorer 

1 brot de menta fresca

1 ramet de julivert

Oli d’oliva verge extra

Sal i pebre al gust



Diuen que tots els camins porten a Roma. Aquí tots els camins comencen al

Centre Cívic de Valls i ens porten als paratges més bonics de l’Alt Camp. 

20

SALUT

I M A T G E S  I  E S C R I T  D E  L ’ A L U M N A T  D E  C A M I N E M

Caminem juntes

És exercici. 

És un punt de trobada. 

És una oportunitat 

per compartir històries, 

per estar juntes, 

per gaudir d’un esmorzar 

a l'aire lliure 

en acabar el passeig.

És estar amb el cos 

i amb la respiració.

És triar reptes i superar-los.

És caminem!
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. 

Visitem indrets de tota la comarca: 

Font: wikipedia.org

El Cami vell de Valls ens porta fins a

l’entrada d’Alió, el poble que s'estén al bell

mig de la plana, a la vora de la confluència

dels barrancs de La Coma i de la Fonollera

de Cabra, la carretera comarcal. 

Convé esmentar el seu nucli urbà

medieval, amb restes de murs de l'antiga

vila d'Alió, declarades Bé Cultural d'Interès

Nacional.

L’Església barroca i neoclàssica de Sant

Bartomeu, les diferents masies històriques i

el Celler de la Cooperativa Agrícola d’Alió

són altres indrets d’especial interès. 

Alió

Masmolets

A uns tres quilòmetres al nord del

nucli urbà de Valls, i a uns tres-cents

metres d'altitud, trobem Masmolets. 

A més del nucli principal, comprèn un

seguit de masos i una petita

urbanització a la qual s’accedeix per

un estret camí asfaltat.

https://ca.wikipedia.org/wiki/B%C3%A9_Cultural_d%27Inter%C3%A8s_Nacional
https://ca.wikipedia.org/wiki/B%C3%A9_Cultural_d%27Inter%C3%A8s_Nacional
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Vallmoll

Carregats d’energia arribem a

Vallmoll, el quart municipi més

poblat de l’Alt Camp. D’entre tots els

edificis magnífics que vesteixen el

poble en destaquem l’ermita de la

Mare de Déu del Roser de Vallmoll,

un monument protegit com a bé

cultural d'interès local que mostra

una decoració pintada i esculpida,

inspirada en la flor que dona nom a

l'ermita.

La Granja de Doldellops

A mig camí entre Valls i el Pont de

Goi travessem La Granja de

Doldellops.

Doldellops era una granja del

Monestir de Poblet documentada

des del 1154. 

Una volta de canó que passa per

sota de l’edifici principal fa de la part

baixa de la Granja una continuació

del camí forestal. 

Seure en un dels bancs del jardí és

sentir els ocells abraçant un racó

únic. 

Ens aturem poca estona, hem vingut

a caminar. Caminem. 

https://ca.wikipedia.org/wiki/B%C3%A9_cultural_d%27inter%C3%A8s_local
https://ca.wikipedia.org/wiki/B%C3%A9_cultural_d%27inter%C3%A8s_local
https://ca.wikipedia.org/wiki/Monestir_de_Poblet
https://ca.wikipedia.org/wiki/1154


CAMINEM
Rosa Maria Secall
Rosa Maria Domènech
Lluisa Piñera
Magí Escoté
Maria Paloma
Eduard Torrens
Tonet Alberich
Jesus Vives
Amalia Pardo
Pilar Moreno
Luisa Villarroya
Josep Maria Salvadó
Antonia Moreno
Carme Calaf
Maria Pilar Torrijos
Roser Calvet
Mireia Domènech
Maria Lluisa Sales
Mercè Capdevila
Amparo Paula Pérez
Josefina Fortuny
Antonio José Sánchez
Carme Mansilla
Minerva Cebrián
Dolores Arenas
Maria Victòria
Núria Gimeno
Feli Rodríguez
Maria Carme Batalla
Mariona Pujol
Laura Gallardo
Àngels Ferré
Joana Farré
Montse Baseda
Maria Àngels
Katy Soler
Pilar Grau
Ernest Martí
Margarida Marchante
Anunciació Òdena
Rosa Adan
Ramon Lafuerza
Marià Pérez
Teresa Villalba
Mireia Borràs
Àngels Tendillo
Montserrat Batlle
Lourdes Batet
Maria Isabel Guerrero
Anna Mir Bové
Joana Meléndez
Juana Meléndez
Mercè Trench
Carme Aldea
Carme Guerra
Josepa Tomás
Neus Rull
Rosa Menchón
Maria Teresa Quirós
Maria Dolors
Maria Rosa Portas

TARDA DE JOCS
Maurici Farré
Luc Mondejar
Martí Jiménez
Carla Leiva
Josep Maria Guinovart
Guillem Fabregat
Guifré Malagón
Lluc Casanova
Matilda Voltas
Maria Mesa
Adrià Físico
Raúl Plaza

TAST DE LLETRES
Laura Domingo
Alfred Pérez de Tudela 
Montserrat Berengueras 
Carme Montalà 
Carme Vives 
Gaietà Vals 
Dolors Baldrich
Jaume Gabarró
Luisa Maria 
Emma Volpini

ANGLÈS
Rosaclara Català
Angela Valls
Josep Maria Tondo
Guadalupe Martínez
Maria Antònia Puig
Jesús Vives
Maria Lluisa Piñera
Montserrat Brusco
Hugo Pi
Francesca Vallvé
Joan Vives
Montserrat Cartañá
Josefina Marcos
Anna Busquets
Carme Calaf
Carmen Fernandez
Maria Isabel Mulet
Eva Fabra
Farida Burova
Pilar Domingo
Angels Romeo
Nelfa Quiñonez

MEMÒRIA
Manoli Poza
Assumpció Badia
Maria Antònia Puig
Lupe Martínez
Paquita Bonet
Margarida Carmona
Lluisa Piñera
Isabel Sánchez
Florencia Salcedo
Àngels Molina
Ana Castillo
Milagros Pons
Maria Teresa Quirós
Pilar Gil
Maria Teresa Gatell
Anunciació Òdena
Teresa Villalba
Maria Teresa Marquès
Concepció Pujol
Pepita Mateu
Mercè Llagostera
Carme Roca
Àngela Casas
Carme Clofent
Delfina Bonet
Anna Sellas
Pere Gurí
Yolanda Torrell
Maria Carme Parera
Margarida Plana
Roser Calvet
Josepa Espinós
Maria Belen Herce
Maria Teresa Itchart
Francina Guasch
Pepita Oliva
Carme Vidal
Carme Milà
Montserrat Muñoz
Josefina Leiva
Àngels Aubia
Dolors Guasch
Montserrat Butxaca

INFORMÀTICA
Rosario Rosa
Maria Carmen Rosa
Mercè Valls
Josep Maria Olivé
Dolors Puigbert
Rosa Bella
Josep Maria Gavaldà
Salvador Guerra
Ester Pujol
Montserrat Batlle
Maria Francisca Leo
Jesus Vives
Montserrat Brusco
Katy Soler
Maria Luisa Català
Rosa Voltas
Laura Gargallo
Joan Zaragoza
Josefina Fortuny
Angela Valls
Antonio Tocado
Magí Escoté
Francesc Jiménez
Rosa Maria Secall
Joan Plana
Romualdo Voltas

CATALÀ
Núria Gimeno
Anunciació Òdena
Josepa Espinós
Encarnació Pérez
Consol Andreu
Carme Mateu
Josep Maria Tondo
Concepció Pujol
Anna Maria Sellas
Eloy Ortega
Yolanda Torrel
Jesús Vives
Maria Luisa Català
Joan Bonet
Gracia Jiménez
Rosa Cabezas



PROFESSORAT 

Anglès 
Maisie Still

Català
Anna Pons

Memòria
Ainhoa López

Caminem
Sabina Cano
Maisie Still

Tarda de jocs i Valls Juga
Jordi Climent

Informàtica - Punt Òmnia 
David Gateu

Tast de lletres i
edició de la revista
Ester Enrich Coma

Centre Cívic de Valls
c/ Sant Pere, 2  Valls

977609849 
https://www.valls.cat/serveis/centre-civic

                 @centrecivicvalls

Enfoca aquest codi QR amb la càmera del
mòbil, s'obrirà una pàgina web amb la revista
convertida en àudio per si, en comptes de
llegir-la, la vols escoltar.
També pots accedir-hi a través d’un altre
dispositiu (ordinador, tauleta...), mitjançant
les adreces que apareixen a sota del codi. 

Amb els alumnes de l'aula d'informàtica del
punt Òmnia convertim en àudio la revista i
ho fem de forma progressiva, motiu pel qual
els articles narrats van apareixent a mesura
que els treballem. 

Esperem que gaudiu de Bingo digital! 

https://sites.google.com/view/bingodigital/
https://ja.cat.bingo/
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